	OSTRAS AL HORNO



	

	
Preparación: 25 MINUTOS - Dificultad: MEDIA - Coste: ALTO
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Ingredientes para 4 personas

ostra, 12 unidad

tomate, 3 unidad

aceite de oliva, 2 cucharada

perejil picado, 2 cucharada

miga de pan, 1 taza

sal, al gusto

pimienta molida, al gusto
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PREPARACIÓN: 

Abrir las ostras y separar de las valvas. Picarlas. Pelar los tomates y picarlos menudos. Calentar el aceite en una sartén y añadir los tomates; rehogarlos a fuego suave 15-20 minutos. Añadir las ostras, el perejil, sal y pimienta, mezclar bien y cocer 1-2 minutos. Untar las conchas con mantequilla y rellenarlas con el preparado anterior. Espolvorear con la miga de pan desmenuzada y llevar al horno precalentado, bajo el grill, unos minutos hasta que se doren. Servir inmediatamente. 




